LECKER

Wartezeit? Ein gutes Steak braucht seine Zeit... Vorspeise?

GRILLT
FOOD APPETIZER DIPS & STEINOFENBAGUETTE #
of the day | lassen Sie sich beraten mit 3 Dips lhrer Wahl:
4.50 Krauterbutter ©| Bruschetta
Café de Paris©'P| Truffelfrischkase ©
SALAT BUFFET Kurbiskerndip© | Hummus ¥
Blattsalate | Rohkostsalate 9.00
Kerne | Toppings
(taglich von 18.00-21.00 Uhr)
14.00
CARPACCIO VOM ALLGAUER TATAR VOM RINDERFILET AcPCIH WINTERLICHE
WEIDERIND #+” Kerbelcreme | Wiesenkrauter- MARONENSUPPE ©#/t
Sauce Pistou | gehobelter Zupfsalat 9.50 %
KRAFTBRUHE

Parmesan | Wiesenkrautersalat
18.00

ITALIENISCHER BURRATA A&
(2 x 509)
gerostetes Brot | Tomate
marinierte Wildkrauter
17.50

DAS TISCH BUFFET A¢PGHI

Carpaccio | Tatar
Burrata | Salatbowl
45.00 fur 2 Personen
90.00 fur 4 Personen

BURGER MIT WEITBLICK A¢cH1It
Allgauer Rind | Raclettekase
Tomatenrelish | Zupfsalat

Rostzwiebeln | white BBQ Dip
19.50
mit Kartoffelrosti +4.00
mit Bacon +2.50
mit Steakhouse Pommes* 24.00
mit Beilagensalat A 24.00

DESSERTVARIATION PARIS A<EH

zum Teilen
nach Wahl! der Patisserie

Preise in Euro 24.00 far 2 Personen

VEGANES TATAR *’

auf Reisbasis | Kerbelcreme
Microgreens

GARNELEN #&HL
Tomate | Petersilie
Knoblauch | WeiBwein
40.00 fur 2 Personen (400 g)
80.00 fur 4 Personen (800 g)

VOM RIND 4¢61!

CrieBnockerl | Fladle
Schnittlauch
AVOCADO AEGHIR 9.50
Erbse | Chashewkerne
Bayerischer Quinoa
17.00

CAESARSALAD
+WEITBLICK-STYLE" APCH
gebratene Salatherzen
Parmesan | Kapern | Croutons
21.00
mit Maispoulardenbrust ca. 220-280g
31.00

VEGGIE BURGER A¢FGHIIK
Tempeh-Patty | Raclettekase
Tomatenrelish | Zupfsalat
Rostzwiebeln | white BBQ Dip
18.00
mit Kartoffelrosti +4.00
mit Steakhouse Pommes# 22.50
mit Beilagensalat A2 22.50

HALBFLUSSIGER
SCHOKOLADENKUCHEN ACEGH AFFO
Espresso | Vanilleeis

Cookies-Eis
14.00 80

RINDERHUFTE RINDERFILET ENTRECOTE BRUST VON DER
300g 29.00 200g 39.00 300g 36.00 BARBARIE-ENTE
190-230g 32.00
VEGANES STEAK  GEBRATENE BRUST VOM LACHS ° ZANDER °
120g 23.00 KIKOK MAISHAHNCHEN 200g 25.00 200g 25.00

220g-280g 25.00

SUCHEN SIE SICH IHRE LIEBLINGSBEILAGEN DAZU AUS:

Kurbiskerndip © 4.00

Tomaten Salsa 3.50
Wildkrauterbutter © 4.00

Café de Paris Butter ©'P 450
Kallbs-Jus '-4.50

Vegane Jus AM 4 50

Safran Sof3e ©' 4.50 :
BBQ-DIP mit Bergpfeffer 5.00 ‘\

Mediterranes Crillgemuse 6.50
Wilder Brokkoli ¢ 7.00

Beilagensalat A" 6.50

Steakhouse Pommes# 6.00
SuBkartoffelwedges # 7.50
Truffelpommes mit Parmesan # 9.00
Tagliarini | Waldpilzrahm Ac<! 9.00
Cremiges Krauterrisotto ©' 7.00

+

Im Preis enthalten sind eine Beilage und zwei Dips nach Wahl.

MEDAILLONS VOM HEUSCHWEIN ca.200g 3450
ROASTBEEF 2009 38.00
RINDERFILET 2009 52:50)
THUNFISCH STEAK ca.200g 54.50
VEGANES STEAK 1209 5650

Unser Liquid Grill braucht Windstille - deshalb kdnnen wir ihn nur im Restaurant servieren

KARTOFFELGNOCCH]I A~
Kirschtomaten | Spinat vom
Keltenhof | Lauchzwiebeln
Pinienkerne regionale
Microgreens von
l

VEGANE RAVIOLI ~F/ | s

Ratatouille | Spinat
Pinienkerne
24.00

LINSENBRATLING Ef12K
- Kichererbsencurry

marinierte Wildkrauter
24.00

SCHN:E,\:’ZHEHHENS VANILLE & KURBIS GH V%W
Apfeltértchen | Nougat Vanilleeis | Kurbiskernél
Tonkabohne 568'886 V
14.00 : A



GClutenhaltiges Getreide (Weizen)
z.B. Teigwaren, Fladle/Frittaten, Semmmelbrosel, Brot, Geback, Torten, Kuchen, Bier, Backerbsen, Kakaogetranke, Sojasauce

Krebstiere und deren Erzeugnisse
z.B. Crevetten, Fluss- und Taschenkrebse, Garnelen, Hummer, Krabben, Shrimps, Scampi

Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
z.B. Loffelbiskuits, Baiser, Torten, Kuchen, Geback, Eiscreme, Saucen (z. B. Sauce Hollandaise), Mayonnaise, Panaden, Eierteigwaren

Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse
Alle Sorten Fisch: roh, zubereitet und als Konserve, z.B. Worcester Sauce, (asiatische) Wurzsaucen

ErdnUsse und daraus gewonnene Erzeugnisse
z.B. Erdnussol, Erdnussbutter, Sataygewurz, Dressings, Nussmischungen

Soja und daraus gewonnene Erzeugnisse
z.B. Sojabohnen, Sojamilch, Sojalecithin, Tofu, Miso, Sojasprossen, Wurzsaucen (Soja, Teriyaki, Worcester)

Lactose
z.B. Milchprodukte aus Kuh- oder Ziegenmilch, Kase, Quark, Butter, Margarine, Schokolade, Backwaren, Nougat, Eiscreme, Kartoffelpuree

NUsse (Schalenfruchte) und deren Erzeugnisse (Pinienkerne, Mandeln, Pistazien)
z.B. Nussél, Marzipan, Nougat, Torten, Kuchen, Geback, Amarettini, Schokolade, MUsli, Pesto, Salatdressings, aromatisierte Kaffeespezialitaten

Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
z.B. Selleriesalz, Curry, Bouillons, Suppen, Eintopfe, Saucen, Wurst- und Fleischwaren, Feinkostsalate, Gemusesalate, Kartoffelsalat

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
z.B. Wurst, Fleischwaren: Rouladen, Currys, sauer eingelegtes Gemuse, Marinaden, Suppen, Saucen, Chutneys, Feinkostsalate

Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
z.B. Sesamol, Hamburgerbrétchen, Brot, Geback, Cracker, Fruhstuckscerealien, Verwendung in asiatischer Kuche

Schwefeldioxid und Sulfite
z.B. Wein, andere alkoholische Getranke, Trockenfrichte, geriebene Meerrettichprodukte

Lupine und daraus gewonnene Erzeugnisse
z.B. Lupinenmehl, pflanzliches Eiweil3 (Lupinen) in Backwaren und vegetarischem Fleischersatz, Lupinensprossen

Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
z.B. Muscheln, Schnecken, Tintenfische, Calamares, Kraken, Sepia, schwarze Nudeln

LERCH

GENUSS
WELTEN
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